
MENÚS
DE GRUPO



NORMAS DE
RESERVA DE GRUPO
Mínimo 8 personas.

Depósito de 10€ p.p. mediante 
transferencia bancaria indicando en 
concepto el nombre de la reserva y la 
fecha, o pago en el restaurante.

ES57 0182 5914 6302 0860 7815

El depósito se perderá en caso de no 
avisar del número exacto de comensales 
con 48 h de antelación. 

La reserva no estará confirmada sin el 
justificante del depósito.

NOTA
No realizar el depósito sin confirmación de 
disponibilidad por parte del restaurante.

El IGIC está incluido en
todos nuestros precios.



*1 plato cada 4 personas

37€
pax.SOTAVENTO

MENÚ PICOTEO

Yogur con miel. 
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Postre

Selección de
quesos canarios.
Arrubravas con mojo
verde y salsa brava.
Ensaladilla.
Mini pastelas de pollo con 
almendras, salsa curry de 
coco y chutney de piña.
Langostinos en tempura.
Medallones de solomillo 
ibérico sobre crema de 
batata ahumada y 
manzana asada.

42€
pax.BARLOVENTO

MENÚ PICOTEO

Mousse de chocolate.

P
ar

a 
co

m
pa

rt
ir

*

Postre

Jamón Ibérico.

Selección de
quesos canarios.

Ensalada de aguacate
y langostinos.

Mix de croquetas
de pollo y cherne.

Pulpo a la parrilla
con ajada, crema y
chips de batata.

Brocheta
de ternera.



45€
pax.BABOR

MENÚ

Polvito uruguayo.

P
ar

a 
co

m
pa

rt
ir

*

Postre

S
eg

un
do

s 
a 

el
eg

ir Lomo alto de ternera
con salsa barbacoa
sobre papas panaderas
y setas salteadas.
Lomo de salmón a la 
parrilla con sus verduritas.
Risotto del bosque.

Ensalada tibia de queso
de cabra, frutos secos, 
cherrys y manzana.
Rollitos de langostino y 
verduras con guacamole
y salsa oriental.
Revuelto de jamón
ibérico y espinacas.
Tartar de atún.

53€
pax.ESTRIBOR

MENÚ

Tarta de almendras con 
helado de vainilla.
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Postre
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ir Solomillo de vaca a la brasa 
con salsa de champiñones 
y papas fritas.
Merluza al grill con
papas arrugadas y
verduras salteadas.
Risotto de langostinos.

Jamón ibérico.
Ensalada César.
Pimientos de piquillo 
rellenos de brandada
de bacalao.
Matrimonio de vieiras
del pacífico y langostinos 
con ajada.



Agua, Refrescos, Caña de cerveza,
Vinos: Celeste Roble (Ribera del Duero),

Ramón Bilbao (Rioja) y
Vino blanco Verdeo (Rueda),

Café o Infusiones.

MÍNIMO 8 COMENSALES

BEBIDAS PARA
TODOS LOS MENÚS

DESDE EL INICIO HASTA
QUE SE SIRVE EL POSTRE



Muelle Deportivo
35009 Las Palmas de Gran Canaria
+34 928 243 921  -  pier19@pier19.es

Domingo a jueves de 12:00 a 00:00 h.

Viernes, sábados y prefestivos de 12:00 a 01:00 h.

www.pier19.es


