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1 plato cada 4 personas
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Seleccién de Quesos Canarios

Arrubravas con mojo verde y
salsa brava.

Causa limena de ventresca de
atun con guacamole y caviar de
> cilantro.

Mini pastelas de pollo con
almendras, salsa curry de coco y
chutney de pifa.

Canelones de berenjenay
cherne, gratinados con
crema de parmesano y
albahaca sobre ragu de
calamares

Medallones de solomillo
Ibérico sobre crema de
batata ahumaday
manzana asada.

POSTRE INDIVIDUAL

Chaja uruguayo.

Jamoén Ibérico
Seleccion de Quesos Canarios.

Terrina de foie micuit con
papaya, melén, gel de
malvasia y virutas de nueces.

Salpicon de cherne con
tortillas de aguacate y cilantro,
leche de tigre y guacamole.

Pulpo a la parrilla con ajada,
cremay chips de batatay aire

de azafran.

Shami kebab de cordero
lechal en cogollo de
lechuga, tabulé y cebolla
encurtida al curry.

POSTRE INDIVIDUAL

Tarta de almendras
con helado de vainilla
y sirope de galletas.
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1 plato cada 4 personas
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ORIENTAL
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Wonton de setas y queso
ahumado con chutney de
tomate.

Rollitos de langostino y
verduras con guacamole
y salsa oriental.

Crustylasnd de cherne
con mayonesa de soja.

Ensalada poké con tartar
de atun, arroz suflado y
sésamo.

Jamon Ibérico.

Ensalada de bits de
queso crujientes con
papaya, melény
vinagreta de frutos rojos.

Brocheta de langostino
marinados con pancetay
salsa romescu.

Salmén ahumado
de Uga.

*1 plato cada 4 personas

SEGUNDOS A ELEGIR

Lomo alto de ternera
lacado con barbacoa
coreana sobre
salteado de papasy
setas.

Lomo de Salmén a la
parrilla sobre wok de
verduras asiatico.

Postre vasito de
Mango en texturas

Chutney mousse y gel.

Solomillo de vaca
Tournedo Rossini con
foie, parmentiery
salteado de setas.

Merluza con crema de
mariscoy tallarines
de mar.

New york cheesecake
con frutos rojos y
helado de arandanos.

Agua, Refrescos, Caia de cerveza, Vino tinto Vifa Real- Rioja

Vino blanco Verdeo-Rueda, Café o infusiones.



Minimo 8 personas.

Depésito de 10€ p.p. mediante
transferencia bancaria indicando en
concepto el nombre de la reservay la
fecha, o pago en el restaurante.

ES57 0182 5914 6302 0860 7815

El depésito se perdera en caso de no
avisar del nimero exacto de comensales
con 48 h de antelacion.

La reserva no estara confirmada sin el
justificante del depésito.

No realizar el depésito sin confirmacion
de disponibilidad por parte del
restaurante.



Muelle Deportivo
35009 Las Palmas de Gran Canaria
+34 928 243 921 - pierl9@pierl9.es

Lunes a dominos.
de 12:00 a 00:00 h.

www.pierl19.es
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